Inca Kola / Inca Kola Light e S 4.000
Bebidas / Nectar / Agua Mineral con gas/sin gas $ 2900
Chica Morada Pert e S 4.500
] T =T = S 4.200
Limonada Menta Jengibre e S 4.500
Limonada Albahaca Jengibre oo S 4.500
] gt aT=Te F= 1o [T 07 o o S 4.500
Limonada aroma lIMmen0O e S 4.500
I aTe] aT=Te Fo N e [l o 1ST= 1 S 4700
Limonada de canela e S 4.700
Limonada de PepiN0 o S 4.500

. JUGOSEXOTICOS ——

Trisabor Aroma Pifa hawai, zumo naranjay pulpa uva .. S 4.500
Nortefio Zumo de naranja, pifia hawaiy pulpa Mango e S 4.700
Chapado Platano seda, zumo naranjay zumo de MaraCuyd oo S 4.700
Piel de Seda Pulpa chirimoya, pldtanoy zumo de naranja e S 4.500
Morocho Pulpa Iicuma, leche evaporada, leche condensada y chocolate o S 4.500
El Distinto Pulpa mango, zumo maracuydy platano e S 4.500
Carinoso Frutilla, frambuesa y Zumo de Naranja ... S 4.700
Pifa / Frutilla S 4500
10X 7= S 4.500
Naranja PlatanO e S 4.700
Naranja ZanahnOria e S 4.700
Detox Naranja, menta, jengibre, albahaca . S 4.700
AV =T = To1U T g = T T T S 4.500
Frambuesa / Chirimoya Pulpa e S 4.500

CUSQUENA PIU e S 4.200
CUSQUENA NEGIa PerU e S 4.200
0 T T = S 6.500
Guayacan Cerveza artesanal GOl Al ... .. e S 3.900
Cristal Con/ siN alCONOl e S 3.500
(070} o] = S 4.100
Kuntsmann Torobayo, Lager, Bock, Miel e S 4500
Kuntsmann Gran Torobay0 e S 6.500
00177 1 S 4200
ST LT = o S 4.200
Austral Lager, Calafate e S 4500
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VAN $ 5200
A o] 0] (= 1T L $ 5.500
MOJItO CUDANO e $ 5.900
Mojito Sabores Paris, berries, Maracuyd, MangO oo S 6.500
Daiquiri Sabores Maracuyd, frambuesa, Mango oo $ 5.900
JEIES SOUN TI0 PO e S 6.200
AMaretto SOUr $ 5.900
Whisky Sour Jhonny Walker Red e S 6.500
RUSO N OGO e S 6.500
RUSO BlanCO $ 6.500
TOM COlNS e $ 5.900
Tequila MarQarita e $ 6.200
Clavo OXidado $ 8400
MImosa / Bellini $ 5200
(071111117 T S 6.500
(07011 1] 010111 o 1 $ 5.900
V=T T D2 $ 5.900
KT ROy Al e $ 5500

Pisco Sour Acholado Tabernero S 6.200
Pisco Sour Catedral Acholado Tabernero $ 8500
Pisco Sour Vaticano Acholado Tabernero $11.200

Pisco Sour Porton / Cuatro Gallos / Don Santiago

Pisco Sour Catedral Porton / Cuatro Gallos / Don Santiago oo $ 9.500

PISCO SOU S 6.900
Menta, Jengible, Rocoto, Eucalipto

Pisco Sour Catedral $ 9.700
Rosas, Canela, Hierba Luisa, Coca, etc.

Pisco Sabores
Maracuyda, Mango, Frambuesa, Chica Morada



Mai Tai Hawaiano Lima, licor de orgeat, naranja, angostura, ron blancoy dorado ...
Blue Hawaiian Almibar de pifa, crema de coco, curacao bluey ron blanco ...
Chilcano Afrodisiaco Maracuyd mango, miel de jengibre, pisco Acholadoy canela ...
Pisco Punch Almibar de pifa, jugo de limoén, pisco Italia y frutas de estacion ...
Lanzate Tequila, Jugo de limoén, triple sec, curacao blue y Corona invertida oo
Maricucha Hot Pisco Acholado, maracuya, menta, limén, pimienta y aji amarillo ...
Piscoco Pisco italia, crema de cocoy dash deleche
Algarrobina Pisco Italia, leche evaporada, sirope de canelay crema de cacao oo
La Hechicera Mix sirope pifla maracuya, macerado de hierba luisa y jugo de limén ...
Habibi Vodka, syrup de sandifa, mix de frambueza, pifiay Drambui ...
Coctel Aroma St-Germain, drambui, bombay, frambuesa y espumante ...
Piscopolitan Pisco Acholado, jugo de cramberries, maracuyé y almibar de Pifa ...
Pisco Mula Pisco, jengibre y ginger Deer e
Vodka Mula Vodka, jengibre, liMmANy GiNGEr DEET e
Orgasmo Peruano Licor de café, Bailey's, Amaretto y helado de vainilla ...
El Bacan Macerado de romero, limon, Ginger Ale, notas de pepino y albahaca ...
Morenita Macerado de canela, mix pifia, limén, maracuya y crema de sour ...
Chica tu Madre Mais morado, pisco, maracuya, limény canela ...
Victoria Cofac hennessy, jengibre y pifa (coctel ahumado) .o
Andrémeda Litmus, blue curacao, IMON Y SPIHte oo
Apapachados Maracuyd, merken, tequila y LIMON oo
A su madre Pepino, st Germain, LIMON Y tONICA oo
Fénix Whisky, Pifa, drambuiy JENGIDIe .. .. oo
Pituco Aperol, pisco mix Limén naranjay clara de NUEVO ...

Colada 43 Cofac hennessy, licor 43, Pifia y crema de COCO oo

-— LICORES Y BAJATIVOS

COINM I AU
0= [0 ] 10 01T 1 (=
T =T Lo AV, T 1=
(R T 1T ][
D AU e e
6 1 T
AMAretto DiSArONNO e
Fernet BranCa e
L= 101107
V=T <= T (01
LI ( T =T <
Johnny Walker Etiqueta DOrada oo
Johnny Walker Etiqueta Verde e
Johnny Walker Etiqueta NeGIra ..o
ATQUCANO e
B Y Y S e
T oY
1070} 0 OO

$ 8500
$ 7.900
$ 7.500
$ 7.500
$ 8500
$ 7.200
$ 6.500
$ 6.500
$ 7.200
$ 7.200
$ 8.600
$ 7.500
$ 6.700
$ 6.500
$ 7.600
$ 7.500
$ 5.500
$ 7.500
$ 9.700
$ 7.800
$ 7.500

$ 8700
$ 8700

$ 8500
$ 6.700

$ 6.200
S 4.900
$ 9.500
$ 8.000
$ 6.500
$ 5200
$ 6.900
$ 6.200
$ 6.200
S 4.600
S 4.600
$10.600
$14.600
S 7.900
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MERO DE PROFUNDIDADES
A la grilla en mantequilla camarén y merkén, acompanado de verduras salteadas




PARRILLA AROMA LIMENO $ 48.500
Entrafia, Lomo Liso, Lomo Vetado, Chuleta de Cerdo, Prieta y Longaniza

DEGUSTACION DE CARNE Entrafa, Lomo Liso, Lomo Vetado
LOMO VETADO 350 GrS. (ANGUS) e
LOMO LISO

FILETE

ENTRANA Americana con agregado (Arroz, puré o papas fritas)

BIFE CHORIZO 350 grs.

ASADO DE TIRA Americana

PICANA 350 grs.

CHULETA DE CERDO VETADA

POLLO DESHUESADO

LONGANIZA 2 unidades

PRIETA 2 UNIdades e
TOMAHAWK 500grs. con agregado (Arroz, puré o papas fritas) ..
AN I N NG Eo 10 I T

CHUNCHULES 250 S, e

PARRILLADAS ——

$13.500

- &« Il o CENNNEED (Il B eI e T (I T <



m

e RESTAURANT

DEGUSTACION ROLLS $ 18.500

3 cortes de atun, 3 cortes de salmén -l
3 cortes de pulpo, 4 piezas de furay, 4 piezas de olivo roll, 4 piezas de sweet rolls



SUSHI ——

FURAY ROLLS S 7.500 Camaron apanado, queso crema
palta, cebollin envuelto en salmén apanado bafado en salsa teriyaki

NIKKEL ROLLS e S 7.800
Pollo grillado, palta tomate, aji amarillo banado en salsa de aji de gallina

CAUS A ROLLS e S 7.500
Pollo a la plancha, camardn, aji amarillo, apanado banado en salsa huancaina

TAMA TORI ROLLS S 7.500
Pollo teriyaki, queso crema, cebollinpepino, envuelto en palta, salsa de tamarindo y teriyaki

CANIV AL ROLLS e S 7.800
Camardn apanado, queso crema, tomate, aji amarillo
envuelto en ldminas de filete bafado en salsa de lomo salteado agridulce

OLIVO ROLLS $7.500
Pulpo, queso crema, palta envuelto en arroz con sésamo banado en salsa de olivo

¥ - e
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— SUSHI

PARRILLERO ROLLS S 7.200 Camarén cocido, palta, ajf amarillo
envuelto en queso crema, sopleteado banado en chimichurriy salsa teriyaqui

MIGRNON ROLLS e S 7.500
Filete sellado 34, pimiento, queso crema envuelto en arroz bafado en salsa mignon

CEVICHE ROLLS e $ 8.900
Pescado, crema de tigre con puré de camote

o L I S S S 7.500
Camardn apando, salmon, palta, banado en salsa de mayonesa peruana

SWEE T RO S e S 7.500
Camardn, platano apanado, queso crema
palta, aji amarillo envuelto en nori tempurizado bafado en salsa teriyaki

SUKI ROLLS $ 7.500
Camarén apanado, queso crema, palta envuelto en palta
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CAUSA DE PULPO AL OLIVO $10.900
Pulpo grillado en salsa anticuchera sobre papa, su chalequita y bafiado en salsa olivo




NUESTRAS CAUSAS

PIQUEO AROMA LIMENO $29.800
Ceviche mixto, Pulpo al olivo, Causa de pollo, Brochetas de corazon, Pollo, Pescado y Jalea mixta

CAUSA DE POLLO $ 9.200
Pollo con mayonesa sobre papa prensada con laminas de palta y cremas peruanas

CAUSA DE JAIBA Pulpa de jaiba, camardn sobre papa y mayonesa de camaron ... $10.900
CAUSA DE CAMARON Papa prensada rellena de palta, camarones y salsa golf ... $11.900

DEGUSTACION DE CAUSAS $ 16.500 (4 timbales)
Papa prensada y alifada con aji amarillo rellena de atun, jaiba, pollo y camarén
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ENTRADAS FRIAS ——

LOCOS EN SALSA VERDE $24.500
Tiernos locos con salsa verde

CEVICHE CLASICO $12.900
Cubos de pescado marinados con limon de pica leche de tigre cldsica y su aji limo

CEVICHE MIXTO $14.900
Cubos de pescado, pulpo, ostion, camarones, marinados con limoén de pica
en leche de tigre roja y su ajf limo

CEVICHE MEXICANO $13.900
Cubos de pescado y camarén marinados en limén de pica y leche de tigre de palta

TRIO DE CEVICHES S 20.900
El clasico, limefo y mixto, tres ceviches, tres colores y tres sabores diferentes para degustar
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—— ENTRADAS FRIAS

TIRADITO DE ATUN $ 11.900
Laminas de atun en salsa de maracuyd, palta y su chalaca de atun

CEVICHE CARRETILLERO $16.500
Nuestro ceviche mixto acompanado de chicharron de calamar

CEVICHE LIMENO $14.900
Pescado, pulpo, ostion y camardn marinados con limén de pica y leche de tigre

TARTAR DE MARISCOS S 11.500
Mariscos surtidos, palta en su salsa especial de la casa
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CAMARON CROCANTE $ 12.500
Camarones empanizados en panko con puré de camote, salsa de miel y naranja

MACHAS A LA PARMESANA (12 unidades) $13.900
Machas con queso parmesano gratinadas

JALEA MIXTA $11.900
Chicharron de pescado y mariscos con zarza criolla acevichada y salsa tartara

CHICHARRON DE PESCADO $10.900
Amarinado en salsa soya con ingredientes peruanos, guarnicion de yucas y zarza criolla

PULPO A LA PARRILLA En salsa anticuchera con puré de pallares y chimichurri —............... $12.900
CAMARONES AL PIL PIL $15.900
Camarones con papas salteadas, aceite de oliva y aji cacho de cabra.

PAPA MAYO CON FINAS HIERBAS $ 5.800
ENSALADA CESAR $ 9.900
Lechuga, tomate, pollo al panko, tostadas al queso de cabra y vinagreta casera

ENSALADA AROMA LIMENO $10.500
Lechuga, tomate, champifidn, cebolla, salmén ahumado y vinagreta de maracuya

ENSALADA DE HABAS Habas cocidas, queso, choclo y aceite de oliva S 8.500
ENSALADA MIXTA Palta, tomate, palmito y choclo peruano S 8500
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LA PLATEADA $15.900

Cocinada lentamente en salsa de vino acompafado con pastel de choclo reinventado y
su encurtido de pimentones

B
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MERLUZA AUSTRAL $ 14.900

Dorada a la plancha sobre salsa blanca prosciutto, habas, champifén y papas al hilo

SALMON A LA QUINOA e $15.500
Filete de salmon a la plancha sobre guiso de quinoa de verduras en salsa de mariscos

CORVINA ARCOIRIS e $18.900
A la plancha con puré de papas y salsa de mariscos

ATUN THAI Atdn a la grilla con salsa thai en base de tamarindoy ... $14.900

crema de coco, acompanado de verduras salteadas.

SALMON ALCAPARRA $ 14.900
Salmon la plancha con mantequilla, alcaparras y gotitas de limén acompafado con arroz blanco
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ATUN DEL PACIFICO $ 14.900
Atun grillado en salsa de tamarindo y acompafado con pastel de tubérculos

CONGRIO GRILLE e $14.500
Congrio a la grilla en salsa de mantequilla y verduras salteadas

MERO DE PROFUNDIDADES e $21.900
A la grilla en mantequilla camarén y merkén, acompanado de verduras salteadas

PESCADO A LO MACHO $ 13.900
Filete de pescado a la plancha en salsa de mariscos picantito y arroz blanco
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FILETE BALSAMICO $ 16.900
Filete a la plancha en reduccion de aceto balsamico acompafiado de risotto al pesto

AT DE GALLINA e $ 12,500
Pollo deshilachado en salsa cremosa de aji amarillo, nueces, papas cocidas y arroz

GARRON DE CORDERO oo $ 14.500
Pierna de cordero en salsa de cilantro con porotos, arroz y zarza criolla

FILETE MIGNON e $ 15.900
Filete a la parrilla en salsa de champifidn en vino tinto con papas salteadas

FILETE O LOMO VETADO AL BRANDY S 16.900
En salsa de champifiones al brandy acompanado de ensalada verde o arroz

—_ ——

LA TIERRA'Y SUS CARNES ——0no
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LOMO SALTEAD O e $ 15.500
Trozos de filete salteados con cebolla, tomate, aji amarillo con arroz y papas fritas

FILETE MAR Y TIERRA e $ 16.500
Filete a la grilla en salsa de mariscos y pastel de papas

ASADO DE TIRA EN ESPECIES e $ 16.900
Coccidn lenta a baja temperatura acompafado con puré de papas al pesto

I A I AN
Cocinada lentamente en salsa de vino acompanado con pastel de choclo reinventado
y su encurtido de pimentones

m

RESTAURANT



PASTAS Y SOPAS —07mw-—

FETUCCINI HUANCAINA CON LOMO SALTADO $ 15.500
Fetuccini bafado en salsa huancaina con un jugoso lomo saltado

ESPAGUETI SALTEADO DE CARNE O POLLO $15.500
Filete de vacuno salteado con cebolla, tomate, salsa soya y aceite sésamo
ESPAGUETI SALTEADO CON MARISCOS $14.900

Mariscos surtidos salteados con cebolla, tomate, salsa soya y aceite sésamo

PARIHUELA $ 13.900
Sopa de mariscos y pescados, vino blanco y toques del chef
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—— ARROZ Y RISOTTO

RISOTTO CON CAMARONES $ 14.900
Risotto dos quesos con camarones a la grilla, salsa de mariscos y chimichurri

ARROZ CHAUFA DE MARISCOS $ 13.900
Arroz frito al wok con mariscos, salsa soya y toques orientales

ARROZ CHAUFA DE POLLO e $ 12.900
Arroz frito al wok con pollo en trozos, salsa soya y toques orientales

ARROZ CHAUFA DE CARNE $ 15.500
Arroz frito al wok con carne en trozos, salsa soya y toques orientales

POICION € @ITOZ e S 2900
POrcion de Papas fritaS e S 3.500
Porcion de ChOCIO PEIUANO o e S 4500
POrcion de pUr€ de PapPas e S 3.500
POrCiON de CamMOte e S 3.900
POrCION A€ MSSOTtO e S 4.900
POrCION A€ YUCA e $ 3.900
Porcion de papas salteadas e S 4200
Porcion de verduras salteadas $ 5200

MENU NINO $ 7.500
Pescado o Pollo a la plancha con arroz, papas fritas o puré
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$ 5.500

s

A

Ry

CREME BRULEE

uave crema con una fina capa de caramelo crujiente



DEGUSTACION POSTRES $ 7.800
Suspiro limefo, Mousse de maracuyd, Mousse de chocolate y Bola de helado a eleccion

SUSPIRO LIMENO Clésico dulce de leche casero con merengue al 0porto oo S
CREMA VOLTEADA S
DEGUSTACION DE TORTAS (Preguntar por sabores del dia) S
ESFERA BLANCA DE CHOCOHELADO S

Espuma de crema bruleé, helado de vainilla, compotas de frutas derretido en chocolate

COPON HAWAIANO Helados de estacion, compota de frutas y salsa a eleccion ... S

TIRAMISU $ 5.200
Postre aromatizado con café en capas de biscocho y queso crema
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MOUSSE DE MARACUYA (SIN AZUCAR) $ 5.200
Suave y cremoso con sabor acido de maracuya rico en vitamina C

CREME BRULEE Suave crema con una fina capa de caramelo crujiente S 5.500

PICARONES DE LA ABUELA $ 5200

Masa de harina y tubérculos fritos con salsa de higo verde

DULCE CAPRICHO $ 5200

Base de chocolate, mousse de frambuesa y chocolate blanco con gelée de frutos rojos

MOUSSE DE MARACUYA Suave y cremoso con sabor cido de maracuyd oo S 5200

TORTA DE TRES LECHES S 5.500

Torta bafada en tres leches con su compota de frutas de la estacion

PAPAYAS AL JUGO S 4.900

CASTANAS AL JUGO S 4900

COPAS DE HELADQOS (Tres sabores) S 4900
Agregado crema o salsa de chocolate S 600

Té importado / Té de hierbas S 2500
Nescafé $ 2500
Café express / Express grande S 2900/3.200
Café express grande con licor (Whisky, Brandy, Amaretto, Kalta o Frangélico) ... S 4.900
Café cortado / Cortado doble $ 3200/ 3.500
Capucchino S 4.200
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— LAS BONDADES DEL MAR

F A

MERO EN
Mero en salsa Singapur con packchoi cocido al vapor y su salsa agridulce acompafiado con arroz

— TACU TACU

TACU TACU MAR Y TIERRA $19.500

Fusion de arroz y pallares, salteado de marisco con trozos de carne, pollo, pescado y verduras

TACU TACU CONMARISCOS $ 14.900
Fusién de arroz y pallares dorados al wok bafiados en salsa de mariscos

TACU TACU LOMO SALTEADO $ 15.500
Fusion de arroz y pallares, filetes de lomo salteado y su salsa




